
Wij verzamelen onverkochte voeding bij  
biologische handelaars in de hoofd-
stad. Deze verse, kwaliteitsvolle en 
seizoensgebonden producten worden 
vervolgens met passie en generositeit 
verwerkt. De vzw biedt creatieve gastro-
nomische menu’s aan tijdens sociale, 
culturele of private evenement, die de 
kans bieden om de principes van de  
circulaire economie bekend te maken:  
recyclage van voedingsmiddelen, compos-
tering, delen van materiaal en gebruik van 
hernieuwbare energie. 

LES GASTRO-
SOPHES

Een hedonistische praktijk, een 
politieke wens, het streven naar 
een harmonieuze samenleving 
met de tafel als model.”
 
Michel Onfray, in « Le ventre des philosophes»

Hoeveel ton voeding gooien groothandels, veilingen en professionele 
markten elk jaar weg in Brussel?

Circulaire en solidaire traiteur via een netwerk voor voedingrecuperatie  
in biowinkels
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