
Les invendus alimentaires sont récupérés 
dans les enseignes bio de la capitale. Ces 
produits frais, de qualité et de saison, 
sont ensuite transformés avec passion et 
générosité. L’asbl propose ainsi des menus 
d’inspiration gastronomique dans le cadre 
d’événements sociaux, culturels ou privés, 
permettant de populariser les principes 
de l’économie circulaire : recyclage des 
denrées, compostage, partage du matériel, 
utilisation d’énergies renouvelables.

LES GASTRO-
SOPHES

Une pratique hédoniste,  
un désir politique, l’aspiration  
à une société harmonieuse dont  
la table fournirait le modèle.
 
Michel Onfray, dans « Le ventre des philosophes »

Combien les grossistes, les criées et les grands marchés professionnels 
jettent-ils de nourriture chaque année à Bruxelles ?

Traiteur circulaire et solidaire via un réseau  
de récupération alimentaire dans les magasins bio
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