
   

 

AANBOD VOOR BEGELEIDING INZAKE CIRCULAIRE ECONOMIE 

 

Cyclus voor vorming en begeleiding van ondernemers in de voedingssector 

Good Food 

BESCHRIJVING 

 

Het doel van deze cyclus is u te helpen na te denken over uw project of 

bestaande activiteit. We willen u de instrumenten aanreiken om uw 

activiteit uit te voeren volgens de principes en de filosofie van Good 
Food.   

Het  achterliggende  idee?  

Acties  voor  een  milieuvriendelijke  lokale  pro-ductie ontwikkelen en 

ondersteunen, lokale en seizoensgebonden producten valoriseren, 
verspilling en het vleesverbruik indijken. 

Het traject bestaat uit: 

→ Een collectief opleidingstraject van 17 modules, verdeeld in 3 blokken. 

Blok 1 : Good Food-strategie, Brussels ecosysteem en wetgevende 

context  

Blok 2 : Good Food-principes dagelijks toepassen in mijn activiteit 

Blok 3: Good Food-product of dienst: positionering, verkoop, 
communicatie 

→ Individuele ondersteuning in de vorm van een helpdesk waar de 
deelnemers vragen kunnen stellen aan opleiders die deskundig zijn op 

het gebied van de gestelde vraag.  

Zie in bijlage ‘programma en beschrijving’ 

KENMERKEN 

▪ Formaat: collectief (de vorming) en individueel (de begeleiding) 

▪ Kostprijs: gratis maar we vragen u een waarborg van 200 euro, die 

we u na afloop van de cursus terugbetalen.  

▪ Duur: variabel 

▪ Toegankelijkheid: 

Collectieve vorming: September-December 2022. 

Individuele begeleiding: op elk moment, via een helpdesk waar 

deelnemers met vragen terecht kunnen bij opleiders die ter zake 

deskundig zijn. 

▪ Doelondernemingen: Bestaande ondernemers en ondernemers die 

in Brussel een bedrijfsproject in de voedingssector willen opstarten. 

▪ Werktalen: NL en FR 



   

BELANGRIJKSTE 

REFERENTIES 

▪ Coduco – www.coduco.be  

▪ Ecovia - https://www.linkedin.com/in/jonathan-m-212ba120/fr-

fr?trk=people-guest_people_search-card  

▪ Foodcomm – www.foodcomm.be  

▪ Gingerly - https://en.gingerly.be  

▪ Biowallonie - www.biowallonie.com  

▪ Brufotec - www.brufotec.be 

 

De vorming wordt gegeven door deskundige lesgevers. De helft van hen 

zijn ondernemers, bijna allemaal zijn ze dagelijks actief op het gebied van 
duurzame voeding in Brussel. Met hun diepgaande expertise kunnen ze 

de deelnemers geavanceerde technische vaardigheden bijbrengen. 

CONTACT 

Personne de contact: Caroline DENIS 

Email: caroline@coduco.be  

Tel: +32 492 45 98 25 

Web: www.coduco.be  
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